DOMAINE

Corton Grand Cru Docteur Peste

PRODUCENT: Patriarche Pére & Fils
LAND/REGION: Frankrike / Bourgogne
ARTIKELNR: 7105301

PRIS: 1666,00 kr

VINSTIL: Roétt / Friska & fruktiga
DRUVOR: Pinot Noir

ARGANG: 2015

ALKOHOL: 13 % vol

SOCKERHALT: 39/l

LAGRING: Kan lagras upp till 20 &r men ar drickmoget redan nu pa grund
av den nagot varmare argangen. Vinet kommer enligt oss férvandlas till
magi inom 3-4 &r. Med andra ord val vard att vanta pa och njuta av en
flaska med nagot eller nagra ars mellanrum.

FORSLUTNING: Naturkork

BESKRIVNING AV VINET:

Corton Grand Cru Docteur Peste 2015 ar gjort pa 100 % Pinot Noir fran
Corton i Bourgogne. Vinet har lagrats 14 manader pa fat innan buteljering.
Vinet ar parfymerad och inbjudande med polerad doft av solmogna
morka bar sa som korsbar, hallon och bjérnbar. Vinet har valintegrerade

lflosl}iccs (l(? BF?!LT fat, mjuka tanniner och ett silkeslent avslut som drdjer sig kvar. Just
201 5}' argang 2015 har pa kort tid i Bourgogne fatt stor uppmarksamhet och
CORTON anses som en argang som kvalitetsmassigt jamférs med de stora aren
AL Li_f"—:lc 1990, 2005 och 2010. Kommer i kolli av 6 flaskor till priset av 10 000 kr.
Cuvée Docteus Poste

MATCHA TILL:

Vinet serveras sjalvfallet till klassikerna boeuf bourguignon eller Coq av
vin. Serveringstemperatur 14-16 °C.

Genom var samarbetspartner Patriarche Pére & Fils som har sin
vinkallare under staden Beaune var Patriarche VD och var grundare
till Domaine Wines med under den exklusiva provningen och
sedermera auktionen. Vid provningen i Beaune provades nastan
150 av de basta vinerna, fran ett urval av totalt 458 réda och 117 vita
fat. Vart exklusiva fat lagrades i Patriarche vinkallare i vantan pa
Provningsnotering: tappning. | varas gav vinmakaren vinet klartecken for buteljering

och Docteur Peste kom in i vart lager i maj.
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