
Saint Cosme Les Deux Albion Blanc

PRODUCENT: Saint Cosme

LAND/REGION: Frankrike / Rhônedalen

ARTIKELNR: X1570601

VINSTIL: Vitt torrt / Fruktiga & smakrika

DRUVOR: Viognier, Marsanne, Picpoul, Clairette, Ugni Blanc & 

Bourboulenc

ÅRGÅNG: 2021

ALKOHOL: 13 % vol

LAGRING: Gott att dricka nu men går utmärkt att lagra 3-4 år.

FÖRSLUTNING: Naturkork

BESKRIVNING AV VINET:

Jordmånen är kalkrik och druvsammansättningen består av 40% Viognier, 

20% Marsanne, 30% Picpoul, 4% Clairette, 3% Ugni Blanc & 3% 

Bourboulenc. Vinet är certifierat som ekologiskt. Skörden sker helt för 

hand och fermenteringen sker till stor del i mindre fat men 25% 

fermenteras på ståltank. Tonerna i vinet går åt persika, exotisk frukt, 

aprikos, mango, citrus och vita blommor. Avslutningen är elegant med fin 

syra i härlig balans med den rika frukten.

MATCHA TILL:

Serveras vid 10-12°C till grillad havsabborre, ugnsbakad kyckling eller 

calamari.

Saint Cosme är en av de ledande kvalitetsproducenterna i södra 

Rhône, med bas i den lilla byn Gigondas. Anorna för familjen Barruol 

går ända tillbaka till 1570 och nuvarande ägaren och vinmakaren 

Louis är fjortonde generationen Barruol på gården. Förutom att 

producera viner från egna vingårdar i och kring Gigondas, är man 

även s k negociant. Därigenom har man tillgång till några av de 

bästa vinerna från hela Rhônedalen. Dessa viner är producerade 

tillsammans med odlarna och i samråd med Saint Cosme.

Provningsnotering:

WWW.DOMAINEWINES.SE


