
Leth Grüner Veltliner Klassik

PRODUCENT: Weingut Leth

LAND/REGION: Österrike / Niederösterreich

ARTIKELNR: 4200

PRIS: 95,00 kr

VINSTIL: Vitt torrt / Friska & fruktiga

DRUVOR: Grüner veltliner

ÅRGÅNG: 2021

ALKOHOL: 12,5 % vol

SOCKERHALT: <3 g/l

LAGRING:

Vinet är tänkt att drickas relativt ungt men kan lagras 1-2 år.

FÖRSLUTNING: Skruvkapsyl

BESKRIVNING AV VINET:

Jordmånen består av de klassiska lössjordarna. Druvorna skördas för 

hand i slutet av september. Druvorna macererar med skalen i ca tre 

timmar därefter sker en varsam pressning. Innan klarning får vinet vila i ca 

12 timmar. Fermenteringen sker med naturliga jäststammar under 

temperaturkontroll under ca tre veckor i ståltankar, vilket resulterar i ett 

mycket fruktig och kryddigt vin. Vinet ligger sedan på sin jästfällning i 2-3 

månader, därefter sker en lätt filtrering. Vinet buteljeras i slutet av januari 

och början av februari. Vinet är ljust, grönskimrande och klart. Doften är 

mycket fruktig och kryddig med inslag av vitpeppar och grape. Smaken 

är kryddig, fruktig, smakrik med bra längd och typisk grüner veltliner-

karaktär.

MATCHA TILL:

Serveras väl kylt, 6-8° C till panerad rödspätta, wienerschnitzel, lättrökt 

skinka och gärna till kittostar.

Weingut Leth är en helt familjeägd firma. De har under årens lopp 

utvecklat vinodlingen och hittat rätt jordmån och klimat för de olika 

druvsorterna och dess kloner. De har ett levande druvsortsmuseum 

med 200 planterade druvsorter, varav en del av dem inte existerar i 

kommersiell vinodling. De gör vita viner av grüner veltliner, riesling, 

sauvignon blanc, weissburgunder, chardonnay och gelber 

muskateller.
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